zum Fondue chinoise -Abend
16. Januar 2024

Vorspeisen-Variation
mit Forellenkaviar, geraucherte Entenbrust,

Schwarzwalder Coppa, Feldsalat und Zanderterrine
% % %

Klrbiscappuccino

mit Klrbiskernol und -Kerne
* % %k

Den Hauptgang
bestehend aus Fleisch vom Rind/Pute/Schwein
konnen Sie dann in feiner Bouillon selbst garen.
Dazu servieren wir verschiedene Saucen,

Baguette und Kartoffeln
% % %

Ofenfrischer Apfelstrudel
mit Vanillesauce und Apfelsorbet

Preis pro Person: EUR 58,00

Ein vegetarisches Fondue-Menii ist auf Anfrage gerne moglich.



